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Materiales de Poblaciones
los Centros de historicas en

origeny Asia, América
domesticacion y Africa

Variedades

Variedades . dPi la
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Verde del
— Café

Variedades
introgresadas:
Catimor,
Sarchimor,
otras
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La espora Penetra por células del Crecimientg Esportlacid
germina los estomas messfilo micelial S Piidiacan
» Laminade agua » Laminadeagua » Penetracion, Formacién de un
» Temperatura » Obscuridad ocurre entre 24 y apresorio, vesicula
optima 22-23 °C  » Germinacion 48 horas e hifas infecciosas
ocurre en menos » Temperatura optima
de 5 horas 14-16°C

Expresion de la resistencia completa

La espora Penetra por La planta ordena la
germina los estomas muerte las células
alrededor del hongo

g ety gl -

» Laminadeagua » Laminadeagua » Penetracion, Reaccion de
» Obscuridad ocurre entre 24 y hipersensibilidad
48 horas » Laroya no puede

reproducirse




Catimores
T-5175
IHCAFE-90
CR-95
Lempira
Oro Azteca
ANACAFE-14
Otros...

Sarchimores
T-5296
Parainema
Cuscatleco

Lineas Starbucks
Obata

Marsellesa

Ararg, ...

Colombia

Castillo ®
Cenicafé 1

Cavimores

(Brasil)
Catigua
Paraiso
Pau-Brasil
Otros...
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(p¥ Innovadora Cruzamientos, hibridaciones, retrocruzamientos...
VILLA SARCHi X HIBRIDO DE TIMOR
TIPICA de SUMATRA X BORBON {
4 1967 F1 CIFC - Portugal
1947 MUNDO NOVO 4
J 1971 F2 IAC - Brasil
1949 MUNDO NOVO X CATURRA ¥
i 1977 F2 X CATUAI ROJO
1964-71 (F4) CATUAI ROJO y AMARILLO 4
F1RC,
¥
1996 FERC, OBATA IAC 1696-20
i
OBATA X CATUAI AMARILLO 6 ICATU
Varias Jr ‘

generaciones

OBATA AMARILLO
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